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LA CAMPAGNE « PURE FLOUR FROM EUROPE » A PROMU LA SUPERIORITE DE LA
MOULURE ITALIENNE AUPRES DU PUBLIC AMERICAIN A L'EXPOSITION NATURAL
PRODUCTS EXPO WEST 2023

Grace a des démonstrations culinaires et des offres éducatives, les participants ont pu
expérimenter la sensation gustative et la polyvalence de la farine et de la semoule biologiques
de qualité supérieure en provenance d'ltalie.

ANAHEIM, Californie, 25 mars 2023 —L'Association italienne de l'industrie meuniere
(ITALMOPA) a captivé les participants au Natural Products Expo West 2023 avec sa
présentation du programme Pure Flour from Europe.

« L'excellence universellement reconnue du secteur meunier européen est le résultat
de siecles d'expérience et de maitrise — depuis la sélection des meilleurs grains
jusqu'au mélange habile de la tradition avec des technologies de pointe pour
produire systématiquement 600 types de farines de haute qualité », a déclaré Andrea
Valente, président d'ITALMOPA. « Nos farines et semoules biologiques sont fabriquées
uniquement a partir de grains de haute qualité cultivés dans le respect des lois de
I'Union européenne et la farine est naturellement nourrie par les éléments, ce qui la
rend parmi les plus pures au monde. »

Expo West a accueilli plus de 65 000 participants inscrits et 3 000 entreprises

exposantes au Anaheim Convention Center, présentant les derniers produits naturels
et biologiques dans le domaine des aliments et des boissons. Au cours de
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l'exposition de trois jours (du 9 au 11 mars 2023), ITALMOPA a organisé des
démonstrations culinaires en direct et a sensibilisé les visiteurs a la qualité et au
caractere unique de la farine et de la semoule biologiques européennes et italiennes.

Cofinancé par I'Union européenne, le programme Pure Flour from Europe vise a
sensibiliser la communauté culinaire internationale a la polyvalence, a la sécurité et
a la qualité de la farine et de la semoule biologiques italiennes et européennes.
ITALMOPA exposera ensuite le programme Pure Flour from Europe au SIAL Canada a
Toronto en mai, a la Plant Based World Expo a New York en septembre et a |'Artisan
Bakery Expo East a Atlantic City, dans le New Jersey, en octobre.

A propos d’ITALMOPA

Fondée en 1958 et basée a Rome, ITALMOPA est |'association industrielle de farine la
plus importante de I'Union européenne et représente 82 entreprises meuniéeres dans
toute I'ltalie. Les entreprises membres moudent du blé tendre et du blé dur pour la
production de pates, pains, patisseries, pizzas et plus encore.

Pour plus d'informations, visitez notre site purefarinefromeurope.eu
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