
PURE FLOUR FROM EUROPE PROMEUT L’EXCELLENCE MOULINIÈRE ITALIENNE
PENDANT LA LONGUE SEMAINE DE CÉLÉBRATION à New York

Rejoignez l'Association italienne de l'industrie meunière à la Plant Based World Expo et à un trio
d'événements à Eataly célébrant la qualité supérieure et la polyvalence de ses farines et semoules de

blé biologiques.

NEW YORK, 21 août 2023 —Pure Flour de l’Europe revient à New York pour célébrer la riche
histoire et les innovations modernes de l'industrie meunière italienne. Organisée par
l'Association italienne de l'industrie meunière (ITALMOPA) et cofinancée par l'Union
européenne, la campagne internationale promeut l'exportation de farines et de semoules de
blé biologiques italiennes et européennes.

« Ces farines sont à la base de la cuisine italienne, unissant tradition et innovation pour
donner aux pâtes, à la pâte à pizza, au pain et bien plus encore la saveur et la texture
distinctives appréciées dans le monde entier », a déclaré Andrea Valente, président
d'ITALMOPA. « Des siècles d'expérience, associés aux normes agricoles rigoureuses de l'UE,
ont permis au secteur meunier italien de produire des farines riches en fibres alimentaires,
en protéines végétales et en minéraux essentiels, tels que le fer et le magnésium. »

Pure Flour from Europe présentera ses farines de blé et semoules biologiques les 7 et 8
septembre à la Plant Based World Expo (stand 203). Les participants peuvent rencontrer les



dirigeants de Molino Casillo, Molino De Vita et Molino Grassi – trois moulins connus pour
combiner héritage multigénérationnel et agrotechnologie moderne – et déguster des pâtes
fraîches faites à la main lors de démonstrations culinaires.

En collaboration avec Eataly Downtown, Pure Flour from Europe organisera une exposition
éphémère du 4 au 11 septembre pour informer les acheteurs sur la riche histoire et les
innovations modernes de l'industrie meunière italienne et les inviter à participer à un tirage
au sort pour avoir une chance de gagnez une carte-cadeau de 50 $.

Également à Eataly Downtown, le chef du Pure Flour from Europe, Francesco Allegro dirigera
des chefs professionnels dans deux ateliers avancés de fabrication de pâtes sur invitation
uniquement, et à Eataly Flatiron, Pure Flour from Europe organisera un dîner privé pour les
médias, les influenceurs et les leaders de l'industrie.

Remarque pour les médias vérifiés : Contactez Cara Stewart, cara@altalunas.com à
considérer pour ces événements privés. Des images haute résolution, du matériel
médiatique, des échantillons de farine et des entretiens avec le chef Francesco Allegro et
des représentants de Molino Casillo, Molino De Vita et Molino Grassi sont disponibles.

À propos d’ITALMOPA
Fondée en 1958 et basée à Rome, ITALMOPA représente 82 entreprises à travers l'Italie qui
moudent du blé tendre et du blé dur pour produire de la farine et de la semoule pour pâtes,



pain, pâtisseries, pizzas et bien plus encore. Pour en savoir plus, visitez
pureflourfromeurope.eu

https://pureflourfromeurope.eu/

