
L’INITIATIVE PURE FLOUR FROM EUROPE ENTRAÎNE DES EXPORTATIONS RECORDS
DE FARINE DE BLÉ ET DE SEMOULE BIOLOGIQUES ITALIENNES

Les exportations européennes de farine ont dépassé 337 millions d'euros en 2022, stimulées
par la demande d'ingrédients plus sains et biologiques

LOS ANGELES, 21 août 2023 —Pure Flour from Europe a déclenché une forte hausse
des exportations italiennes de farine de blé et de semoule, établissant des records
industriels avec une valeur remarquable de 337 millions d'euros en 2022.
Notamment, 14,5 % de ces exportations provenaient de l'agriculture biologique,
reflétant la demande croissante des consommateurs pour des produits plus sains et
durables.

Ce succès souligne l’efficacité de l’initiative Pure Flour from Europe. Parrainée par
l'Association italienne de l'industrie meunière (ITALMOPA) et cofinancée par l'Union
européenne, cette initiative défend la qualité, la polyvalence et le caractère unique du
blé tendre biologique européen et italien, des farines de blé dur et de la farine de
semoule.

En comparant la valeur mondiale des exportations italiennes de farine et de semoule
de blé en 2022 avec l'année précédant la campagne 2021, on constate que l'année
2022 a connu une croissance de 92,5 millions d'euros, dont 11 % proviennent des
exportations vers les États-Unis et le Canada, et 2 millions d'euros de l'augmentation
des exportations de farines et de semoules biologiques. Au cours de sa première



année, la campagne a entraîné une expansion d'environ 150 % des exportations de
farine biologique et de 60 % des exportations de semoule vers le Canada et les
États-Unis.

Piero Luigi Pianu, directeur d'ITALMOPA, explique : « Notre objectif est d'augmenter la
demande parmi les chefs, les professionnels de l'hôtellerie et les consommateurs sur
les marchés internationaux comme les États-Unis et le Canada. Les farines
européennes, notamment italiennes, sont parmi les meilleures au monde en termes
de qualité, de sécurité et de polyvalence. Les réglementations rigoureuses de l’UE en
matière de sécurité alimentaire et son engagement en faveur de la durabilité
environnementale sont essentiels au maintien des vitamines, des fibres, des
minéraux et des composés phytochimiques qui rendent nos farines plus digestes,
aromatiques et nutritives. »

Pure Flour from Europe souligne l’intérêt croissant pour la farine et la semoule
biologiques de haute qualité. Les chefs et les cuisiniers à domicile reconnaissent leur
goût supérieur et leurs avantages nutritionnels. La campagne promeut des modes de
vie plus sains, des choix durables et des méthodes de stockage appropriées pour
préserver les nutriments et rehausser les saveurs de la farine et de la semoule tout
en garantissant qu'elles soient exemptes de produits chimiques nocifs.

Remarque pour les médias vérifiés : Contactez Cara Stewart cara@altalunas.com
pour des images haute résolution, du matériel médiatique et des interviews avec
ITALMOPA.



À propos d’ITALMOPA
Fondée en 1958 et basée à Rome, ITALMOPA représente 82 entreprises à travers l'Italie
qui moudent du blé tendre et du blé dur pour produire de la farine et de la semoule
pour pâtes, pain, pâtisseries, pizzas et bien plus encore. Pour en savoir plus, visitez
pureflourfromeurope.eu
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